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Access
◎ 飛 行 機／ 『長崎空港』よりリムジンバス乗車。宝町バス停まで約 50分。

50min.from Nagasaki Airport by bus.
◎電　　車／ 『JR 長崎駅西口』より徒歩約 7分。

7min.from JR Nagasaki station (west exit) by walk.
◎お　　車／ 長崎自動車道『長崎 IC』より「ながさき出島道路」経由で約 10分。

5km from Nagasaki EXPWY（Nagasaki I.C）via Nagasaki Dejima way by car.

◎路面電車／ 『スタジアムシティサウス』電停すぐ前。
　　　　　　 In front of Studium City South Tram station
◎バ　　ス／ 『宝町』バス停すぐ前。
　　　　　　 In front of Takaramachi bus stop

公式HPの宿泊料金が

「最低価格」！

公式HPからの予約がお得！！
ご予約や詳しい料金は公式HPをチェック！

宣言

LimitedPlan
正規料金 長崎県民限定料金

￥12,000（税・サ込）▶￥18,0001名1室

￥8,500（税・サ込）￥12,0002名1室
おひとり様

▶

▶

￥7,000（税・サ込）￥10,250 ▶3名1室
おひとり様

添い寝のお子様はご宿泊代無料です。

スタンダード
ツイン

1泊朝食付きのお値段になります。
ジュニアスイート・和室も限定格安料金ございます。
お気軽にお問い合わせください。

TEL 095-821-1111お電話でご予約ください。



ニューヨーク  ダイニング

長崎県産の和牛や伊勢海老を使った
コースもご用意しております！ 

年末年始
スペシャルバイキング

12/29（日）～1/4（土）
2024 2025

12/29（日）～1/5（日）
2024 2025

料金（税・サ込）￥10,000 ｜ ￥12,000 ｜ ￥15,000

長崎出島ばらいろサーロインびふてきディナー  ￥10，０００（税・サ込）
Hors d’oenvre

長崎産鮮魚のサラダ仕立て
Soupe

島原産カリフラワーのクリームスープ
Viande

長崎出島ばらいろサーロイン
Pain

焼きたてバケット
Dessert

タルトポンム  トリュフのアイスクリームを添えて
Café

珈琲又は、紅茶

12/21（土）～25（水）
国産鶏まるまる1羽を使ったローストチキン。オリジナル
スパイスを使い低温調理でふっくらジューシーに仕上
げました。

 1日30個限定販売

ホテル特製ローストチキン ￥4,500（税込）

カフェ ド ビジュー

年末、年始
特別ディナー

12/29（日）～

1/4（土）
2025

2024

生クリーム ￥5,500（税込）
限定200個

苺のタルト￥5,500（税込）
限定150個

グランショコラ ￥6,000（税込）
限定50個

カカフェ ド ェ ド フェ ド フ ビビジジビジビビジビ ュジュジ ーーューュ

生クリーム生クリーム ￥5,500（税込）
限定200個

                       
                  Roast ChickenXmas Cake &

                       
                  Roast Chicken

095-820-1825カフェ ド ビジュー
直 通ダイヤル

095-820-1810レストラン
直通ダイヤル

料金（税込）
17：30～21：00（LO20：30)

飲み放題付
食 事 のみ

￥7,500
￥5,700

大　人 小学生
￥4,000 ￥2,000

幼　児中高生
￥5,700

写真は￥15,000コース写真は￥15,000コース

18cm（6号）

18cm（6号）

18cm（6号）

Xmas Dinner
12/21（土）～12/25（水）

17:30・18:00～1部スタート / 20:00・20:30～2部スタート
※ご利用時間は2時間とさせて頂きます。
2部制

地元食材にこだわった料理と最上階からのすばらしい夜景をお楽しみください 

17:30・18:00～1部スタート / 20:00・20:30～2部スタート
※ご利用時間は2時間とさせて頂きます。
2部制

料金（税・サ込）￥10,000 ｜ ￥12,000 ｜ ￥15,000

ノエル  ¥10,000（税・サ込）

Amuse

始まりの一品
Hors-d’oenvre

フレッシュ帆立とグリーンアスパラガスのパートフィロー包み焼き
Soupe

ブラウン マッシュルームのスープ カカオニブのエスプーマ
Poisson

アンコウのロテ 大村産白茄子のグリル添え クーリトマト
Viande

バルバリー産 鴨胸肉グリル 西洋葱と一緒に
Dessert

ホワイト苺のミルフィーユ 濃厚バニラアイス添え
Pain

バケット
Café

コーヒー＆紅茶

ザ キッチン

料金（税込）

ラ
ン
チ

デ
ィ
ナ
ー

12：00～14：30（LO14：00)

小学生
￥2,500

大　人
￥4,500

（4歳未満無料）
￥1,500
幼　児

ピッツァ マルゲリータ/ピッツァ クワトロフォルマッジ/ミラノ風ピッツア/ロースト
ビーフ/長崎郷土料理～長崎角煮饅頭/サーモンと帆立のクリームパスタ/
フライドチキン・フライドポテト/ハンバーグステーキ～アボカド＆チーズ/長崎
天麩羅/ソーセージ盛り合わせ/パエリア地中海風/ホテル特製ビーフ
カレー/御飯/野菜のクリームスープ

温製料理

長崎のお刺身盛り合わせ/五島豚蒸篭蒸し・胡麻ドレッシング/雲仙・島原
鶏のバンバンジー/たっぷり魚介の美食サラダ/メランジェグリーンサラダ/
トマトとブロッコリーのブルーチーズサラダ/炙りマグロと香味野菜のサラダ/
生ハムと彩りコールスローサラダ/フルーツ各種/デザート各種/ソフト
クリーム/パン各種

冷製料理

ミニハンバーグ　ポテトフライ　エビフライ　ミートソースパスタ
お子様コーナー

ピッツァ アシチリアーナ/ピッツァ クワトロフォルマッジ/柔らか和牛のブレゼ
ブルゴーニュ風/スプリングポテトポテト/地中海風パエリア/有機野菜
せいろ蒸し/パスタカプリチョーザ/牛ロース ステークジャポネソース/ハンバーグ
ステーキ～アボカド＆チーズ/点心３種/ラクレット温野菜添え

温製料理

ハモンセラーノ/明太子入りポテトサラ スモークサーモンのせ/メランジェ
グリーンサラダ/トマトとブロッコリーのブルーチーズサラダ/炙りサーモン
カルパッチョ アボカドと一緒に/生ハムとほうれん草のサラダ/ミニ海鮮丼/
鰻ごはん/麻婆丼/野菜ソムリエ監修フルーツの盛り合わせ/パティシエ
特製デザート盛り/チョコレートファウンテン/ホテルメイドパン

冷製料理

095-820-1810
レストラン直通ダイヤル

（4歳未満無料）
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冷製料理
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（4歳未満無料）

ブルゴーニュ風/スプリングポテトポテト/地中海風パエリア/有機野菜/有機野菜
せいろ蒸し/パスタカプリチョーザ/牛ロース ステークジャポネソース/ハンバーグろ蒸し/パスタカプリチョーザ/牛ロース ステークジャポネソース/ハンバーグ
ステーキ～アボカド＆チーズ/ステーキ～アボカド＆チーズ/ステーキ～アボカド＆チーズ 点心３種/ラクレット温野菜添え



カフェ ド ビジュー

月曜日が祝日の場合は、火曜日、

木曜日が祝日の場合は金曜日が定休。
ザ・グローバルビュー長崎
日本料理「綵」～あやぎぬ～ 095-821-1111

営業時間 17:00～21:00
ラストオーダー 20:30
定休日 月曜日、木曜日

元旦限定朝食

※ご予約も承ります。
　お気軽にスタッフへお申しつけください。

限定20食
7:30～11:00（LO.10:30）

あやぎぬ お節
￥5,000（税・サ込）

法要会席
5名～20名

装花などご要望がございましたら
スタッフまでお問い合わせ下さい。

料金（税・サ込） 

特典

陰膳のご用意を
いたします

￥6,500　
￥7,500　
￥12,000

※

フ
リ
ー
ド
リ
ン
ク
プ
ラ
ン
も
承
り
ま
す
。

お祝い会席

※

フ
リ
ー
ド
リ
ン
ク
プ
ラ
ン
も
承
り
ま
す
。

お誕生日や
お子様の進学や
卒業、長寿の
お祝いに
ご利用下さい

特典

乾杯用スパークリングワイン 1本付

料金（税・サ込） 

￥12,000　
￥15,000

￥8,000（税・サ込） 

忘新年会プラン

12/1（日）～1/31（金）
・2時間フリードリンク付￥10,000（税・サ込） プラン有 
・貸切での利用可能（15名様～25名様）
　幹事様1名様分サービス 

前　菜　生湯葉/菊花蕪/松風真丈/錦玉子/酢取り茗荷
お　椀　蕪すり流し菊花仕立て
向　付　平政/真鯛/鮪/鯵/帆立/水烏賊
蓋　物　里芋饅頭/ブロッコリー/鼈甲餡
強　肴　ばってん鶏と長崎県産野菜の寄せ鍋

替り肴　真鱈西京焼き/はじかみ
揚げ物　鮟鱇唐揚げ/獅子唐/檸檬
酢の物　鱶の湯引き/辛子酢味噌
食　事　握り寿司5種/白味噌仕立て
水菓子　フルーツ

11/1（金）～
1/31（金）
12/29～1/4を除く

￥８，０００
　　　   （サービス料別）

紫陽花 秋メニュー

年末年始プラン 12/29（日）～1/4（土）
2024 2025

￥15,000（税・サ込）

メ
ニュ
ー

前　菜　生カラスミ/サザエ旨煮/錦玉子/
　　　　松風真丈/柿博多
お　椀　祝い尾鰭
向　付　平政/真鯛/鮪/イクラ/水烏賊/地ダコ
蓋　物　甘鯛白子蒸し饅頭/ブロッコリー/銀餡
強　肴　国産牛サーロイン藁焼き 山椒ソース/
　　　　インカ/ブロッコリー/ヤングコーン
替り肴　銀鮭とホタテの西京焼き仕立て
箸休め　金河豚湯引き/辛子酢味噌
揚げ物　車海老と野菜の天麩羅/岩塩
酢の物　鯨ベーコン/湯かけ鯨/薬味
食　事　真鯛/鮪/穴子/長崎鉄火巻（白味噌仕立て）
水菓子　葛餅/フルーツ

メニュー

ザ キッチンザ キッチンザ キッチンザ キッチン

～ザ・キッチン新たな物語～

12:00～14:30（LO.14：00） 

毎週（土）・（日）・（祝） 大　人　
小学生

¥3,800
¥2,000

ランチブッフェ
幼　児 ¥1,000料金

（税・サ込）

カラフルな可愛いコロッとたちが新登場！
4個入り、6個入りの
詰め合わせ箱もございますので
贈り物にも最適です。

公式インスタグラム

コロッと カフェ ド ビジュー095-820-1825
カフェ ド ビジュー直通ダイヤル

アンジュ / アンジュ・デシュ
ナッツの女王 / ベリーベリーストロベリー

各￥400（税込）
3日前までのお取り置きも承ります。

昭
和
レ
ト
ロ
ブ
�
フ
�

メ
ニ
�
� ナタデココ/オールドティラミス/カスタードプリン/野菜ソムリエ監修フルーツポンチ/昭和のマカロンフランセーズ/チョコレート

フォンデュ/桃のケーキシーズー/ショートケーキ/紅茶キノコのクリームブリュレ/シフォンケーキ

ホテルメイド デザート ８種類

ハモンセラーノ カッティングサービス/テリーヌ3種類 オーロラソースとソースラッディシュ/トウモロコシのコール
スローサラダ/オレンジ風味の白身魚のエスカベッシュ/深江メロン使用 生ハムメロン/完熟トマトのジュレ ミント風味の
エスプーマ/ミックスサンドイッチ（たまご/ハム/チーズ/野菜）/諫早茜グループの彩りプティトマト/サーモンとアボガド
の彩りカルパッチョマドラスソース/ブロッコリーとロティーしたナッツのサラダ/契約農家さんのリーフ メリメロ風/焼き
立てホテルメイドパン/フルーツ各種

Cold

帆立貝のグラティーナ 昭和スタイル/枇杷卵の緑黄色野菜のイタリアンオムレツ/アトランティックサーモンのピカタ/
長崎美豚厚切りポーク ジャンジャンブル 野菜ソテー添え/焼きナポリタン TKスタイル/和牛ビーフストロガノフ サフラン
ライス添え/枇杷卵のミニ たんぽぽオムライス/日替りスープ2種類（カボチャ/トウモロコシ/ミネストローネ の中から2種
類）/洋食屋さんのビーフカリー 自家製ピクルス添え/昭和純喫茶のミックスピザ/TARAKOスパゲッティ

H o t

※下記の中から8種類

昭和の時代に産まれたなつかしい洋食や
流行したデザートなど中心にご用意しております。昭和レトロブッフェ12月～

2月

（4歳未満無料）



カフェ ド ビジュー

月曜日が祝日の場合は、火曜日、

木曜日が祝日の場合は金曜日が定休。
ザ・グローバルビュー長崎
日本料理「綵」～あやぎぬ～ 095-821-1111

営業時間 17:00～21:00
ラストオーダー 20:30
定休日 月曜日、木曜日

元旦限定朝食

※ご予約も承ります。
　お気軽にスタッフへお申しつけください。

限定20食
7:30～11:00（LO.10:30）

あやぎぬ お節
￥5,000（税・サ込）

法要会席
5名～20名

装花などご要望がございましたら
スタッフまでお問い合わせ下さい。

料金（税・サ込） 

特典

陰膳のご用意を
いたします

￥6,500　
￥7,500　
￥12,000

※

フ
リ
ー
ド
リ
ン
ク
プ
ラ
ン
も
承
り
ま
す
。

お祝い会席
※

フ
リ
ー
ド
リ
ン
ク
プ
ラ
ン
も
承
り
ま
す
。

お誕生日や
お子様の進学や
卒業、長寿の
お祝いに
ご利用下さい

特典

乾杯用スパークリングワイン 1本付

料金（税・サ込） 

￥12,000　
￥15,000

￥8,000（税・サ込） 

忘新年会プラン

12/1（日）～1/31（金）
・2時間フリードリンク付￥10,000（税・サ込） プラン有 
・貸切での利用可能（15名様～25名様）
　幹事様1名様分サービス 

前　菜　生湯葉/菊花蕪/松風真丈/錦玉子/酢取り茗荷
お　椀　蕪すり流し菊花仕立て
向　付　平政/真鯛/鮪/鯵/帆立/水烏賊
蓋　物　里芋饅頭/ブロッコリー/鼈甲餡
強　肴　ばってん鶏と長崎県産野菜の寄せ鍋

替り肴　真鱈西京焼き/はじかみ
揚げ物　鮟鱇唐揚げ/獅子唐/檸檬
酢の物　鱶の湯引き/辛子酢味噌
食　事　握り寿司5種/白味噌仕立て
水菓子　フルーツ

11/1（金）～
1/31（金）
12/29～1/4を除く

￥８，０００
　　　   （サービス料別）

紫陽花 秋メニュー

年末年始プラン 12/29（日）～1/4（土）
2024 2025

￥15,000（税・サ込）

メ
ニュ
ー

前　菜　生カラスミ/サザエ旨煮/錦玉子/
　　　　松風真丈/柿博多
お　椀　祝い尾鰭
向　付　平政/真鯛/鮪/イクラ/水烏賊/地ダコ
蓋　物　甘鯛白子蒸し饅頭/ブロッコリー/銀餡
強　肴　国産牛サーロイン藁焼き 山椒ソース/
　　　　インカ/ブロッコリー/ヤングコーン
替り肴　銀鮭とホタテの西京焼き仕立て
箸休め　金河豚湯引き/辛子酢味噌
揚げ物　車海老と野菜の天麩羅/岩塩
酢の物　鯨ベーコン/湯かけ鯨/薬味
食　事　真鯛/鮪/穴子/長崎鉄火巻（白味噌仕立て）
水菓子　葛餅/フルーツ

メニュー

ザ キッチンザ キッチンザ キッチンザ キッチン

～ザ・キッチン新たな物語～

12:00～14:30（LO.14：00） 

毎週（土）・（日）・（祝） 大　人　
小学生

¥3,800
¥2,000

ランチブッフェ
幼　児 ¥1,000料金

（税・サ込）

カラフルな可愛いコロッとたちが新登場！
4個入り、6個入りの
詰め合わせ箱もございますので
贈り物にも最適です。

公式インスタグラム

コロッと カフェ ド ビジュー095-820-1825
カフェ ド ビジュー直通ダイヤル

アンジュ / アンジュ・デシュ
ナッツの女王 / ベリーベリーストロベリー

各￥400（税込）
3日前までのお取り置きも承ります。

昭
和
レ
ト
ロ
ブ
�
フ
�

メ
ニ
�
� ナタデココ/オールドティラミス/カスタードプリン/野菜ソムリエ監修フルーツポンチ/昭和のマカロンフランセーズ/チョコレート

フォンデュ/桃のケーキシーズー/ショートケーキ/紅茶キノコのクリームブリュレ/シフォンケーキ

ホテルメイド デザート ８種類

ハモンセラーノ カッティングサービス/テリーヌ3種類 オーロラソースとソースラッディシュ/トウモロコシのコール
スローサラダ/オレンジ風味の白身魚のエスカベッシュ/深江メロン使用 生ハムメロン/完熟トマトのジュレ ミント風味の
エスプーマ/ミックスサンドイッチ（たまご/ハム/チーズ/野菜）/諫早茜グループの彩りプティトマト/サーモンとアボガド
の彩りカルパッチョマドラスソース/ブロッコリーとロティーしたナッツのサラダ/契約農家さんのリーフ メリメロ風/焼き
立てホテルメイドパン/フルーツ各種

Cold

帆立貝のグラティーナ 昭和スタイル/枇杷卵の緑黄色野菜のイタリアンオムレツ/アトランティックサーモンのピカタ/
長崎美豚厚切りポーク ジャンジャンブル 野菜ソテー添え/焼きナポリタン TKスタイル/和牛ビーフストロガノフ サフラン
ライス添え/枇杷卵のミニ たんぽぽオムライス/日替りスープ2種類（カボチャ/トウモロコシ/ミネストローネ の中から2種
類）/洋食屋さんのビーフカリー 自家製ピクルス添え/昭和純喫茶のミックスピザ/TARAKOスパゲッティ

H o t

※下記の中から8種類

昭和の時代に産まれたなつかしい洋食や
流行したデザートなど中心にご用意しております。昭和レトロブッフェ12月～

2月

（4歳未満無料）



〒 850-0045 長崎県長崎市宝町2-26 TEL.095-820-1809御予約（宴会課直通）

・料理（卓盛料理 or個別提供料理）
・飲物（フリードリンク2時間）
・会場費（2時間）
・基本音響照明設備使用料（マイク2本含む）

①30名様毎に1名様分無料
②プロジェクター・スクリーン使用料無料
③ウェルカムドリンク提供可（開演15分前～）
④地下駐車場使用料無料（宿泊者は有料）

FREEDRINK

ビール・ワイン（赤/白）・

ウィスキー・ハイボール・

ジンジャーハイボール・

焼酎（麦/芋）・梅酒（サワー）・

カクテル4種・サワー3種・

ノンアルコールビール・ウーロン茶・

オレンジジュース・ジンジャーエール

忘年会Plan
３F 宴会場 個室貸切プラン

TEL/095-820-1808 ザ・グローバルビュー長崎ウエディングデスクまで

Special
特典

ウェディングフェアご予約時、またはフェアご来館の際に
「本誌を見た」とお伝えください。

毎月先着5組様にチャペル挙式料金
25万円を

プレゼントさせていただきます！！

12/1（日）～1/31（金）
2024 2025

料金（御一人様/ 税金・サービス料込）
￥8,500/￥10,500/￥12,000

8名様～500名様（着席ご利用の場合）
ご利用人数

プ
ラ
ン
特
典

プ
ラ
ン
内
容

専用ラウンジを有したアットホームな
ウェディングシーンを演出「アメジスト」

最上階の絶景に包まれた自由なスタイルもオススメ「自然」をテーマにした新チャペルが誕生！

クラシックな趣で落ち着いた雰囲気が漂う会場となっています。
他の会場と独立しておりプライベートな空間を確保できます。
少人数の会議やセミナーをご希望の方、会議体のみご利用の方におすすめです。

片面に大きな窓を設置して解放感を演出。
会場紹介（アンバー）

スクール形式 ロの字形式

最大ご利用人数：20名様 最大ご利用人数：16名様

まずはフェアのご予約を！

新チャペル
＆スカイガ

ーデン

長崎で唯
一のラグジ

ュアリーな

舞台は必
見の価値

ありRenewal 
Topic

新チャペル
＆スカイガ

ーデン

長崎で唯
一のラグジ

ュアリーな

舞台は必
見の価値

ありRenewal Renewal Renewal 
Topic

長崎で唯
一のラグジ

ュアリーな

長崎で唯
一のラグジ

ュアリーな

長崎で唯
一のラグジ

ュアリーな

舞台は必
見の価値

あり
舞台は必

見の価値
あり

舞台は必
見の価値

ありRenewal Renewal Renewal 
Topic

開業3周年
のBIG特典

あり！

このタイミ
ングをお見

逃しなく



〒 850-0045 長崎県長崎市宝町2-26 TEL.095-820-1809御予約（宴会課直通）

・料理（卓盛料理 or個別提供料理）
・飲物（フリードリンク2時間）
・会場費（2時間）
・基本音響照明設備使用料（マイク2本含む）

①30名様毎に1名様分無料
②プロジェクター・スクリーン使用料無料
③ウェルカムドリンク提供可（開演15分前～）
④地下駐車場使用料無料（宿泊者は有料）
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ビール・ワイン（赤/白）・

ウィスキー・ハイボール・

ジンジャーハイボール・

焼酎（麦/芋）・梅酒（サワー）・

カクテル4種・サワー3種・

ノンアルコールビール・ウーロン茶・

オレンジジュース・ジンジャーエール

忘年会Plan
３F 宴会場 個室貸切プラン

TEL/095-820-1808 ザ・グローバルビュー長崎ウエディングデスクまで

Special
特典

ウェディングフェアご予約時、またはフェアご来館の際に
「本誌を見た」とお伝えください。

毎月先着5組様にチャペル挙式料金
25万円を

プレゼントさせていただきます！！

12/1（日）～1/31（金）
2024 2025

料金（御一人様/ 税金・サービス料込）
￥8,500/￥10,500/￥12,000

8名様～500名様（着席ご利用の場合）
ご利用人数

プ
ラ
ン
特
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プ
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容

専用ラウンジを有したアットホームな
ウェディングシーンを演出「アメジスト」

最上階の絶景に包まれた自由なスタイルもオススメ「自然」をテーマにした新チャペルが誕生！

クラシックな趣で落ち着いた雰囲気が漂う会場となっています。
他の会場と独立しておりプライベートな空間を確保できます。
少人数の会議やセミナーをご希望の方、会議体のみご利用の方におすすめです。

片面に大きな窓を設置して解放感を演出。
会場紹介（アンバー）

スクール形式 ロの字形式

最大ご利用人数：20名様 最大ご利用人数：16名様

まずはフェアのご予約を！
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〒850-0045　長崎県長崎市宝町 2-26
2-26 Takaramachi,Nagasaki,850-0045 Japan
Tel.095-821-1111（代）Fax.095-823-4309

URL/https://www.rio-hotels.co.jp/nagasaki/
twitter/https://twitter.com/tgvnagasaki
facebook/https://www.facebook.com/tgv.nagasaki/
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Access
◎ 飛 行 機／ 『長崎空港』よりリムジンバス乗車。宝町バス停まで約 50分。

50min.from Nagasaki Airport by bus.
◎電　　車／ 『JR 長崎駅西口』より徒歩約 7分。

7min.from JR Nagasaki station (west exit) by walk.
◎お　　車／ 長崎自動車道『長崎 IC』より「ながさき出島道路」経由で約 10分。

5km from Nagasaki EXPWY（Nagasaki I.C）via Nagasaki Dejima way by car.

◎路面電車／ 『スタジアムシティサウス』電停すぐ前。
　　　　　　 In front of Studium City South Tram station
◎バ　　ス／ 『宝町』バス停すぐ前。
　　　　　　 In front of Takaramachi bus stop

公式HPの宿泊料金が

「最低価格」！

公式HPからの予約がお得！！公式HPからの予約がお得！！
ご予約や詳しい料金は公式HPをチェック！

宣言

LimitedPlan

公式HPの宿泊料金が

「最低価格」！
ベストレート

宣言

LimitedLimitedLimitedLimitedPlanPlan
正規料金 長崎県民限定料金

￥12,000（税・サ込）▶￥18,0001名1室

￥8,500（税・サ込）￥12,0002名1室
おひとり様

▶

▶

￥7,000（税・サ込）￥10,250 ▶3名1室
おひとり様

添い寝のお子様はご宿泊代無料です。

スタンダード
ツイン

1泊朝食付きのお値段になります。
ジュニアスイート・和室も限定格安料金ございます。
お気軽にお問い合わせください。

TEL 095-821-1111お電話でご予約ください。


