
フリードリンクプラン【2時間制】

【アミューズ】 

�活〆ハモと⽣湯葉の梅⾵味ソース

【冷前菜】

�丸茄⼦の冷製トマト⾵味と
常陸⽜のくずうち

【温前菜】

�海鮮焼売⼊りクラムチャウダー

【選べるメイン料理】

�A.⼤きな海⽼と蟹の天婦羅 
 夏野菜と共に

�B.グリルチキンのコーン⼊り 
 トマトチーズ焼き

【選べるお⾷事】

�A.鰻おこわ 順菜⼊りソーメン
�B.ドングリ粉⼊り韓国麺の炸醤麺

【デザート】 

�桃⼊りミントのゼリー

【⾷後のコーヒー】

【アミューズ】

�カプレーゼと
美明豚・合鴨スモークの串

【冷前菜】

�ネギシオ鰹の叩き

【温前菜】

�ココナッツシュリンプと
ドラゴンフルーツ

マンゴーのオーロラソース

【選べるメイン料理】

�A.活鯛と常磐蛤の潮仕⽴て
�B.アンガス⽜リブロースステーキ 

ペッパーソース

【選べるお⾷事】

�A.国産⼩⻨のパン３種盛り
�B.ドングリ粉⼊り韓国麺の炸醤麺

【デザート】

�⼤⿊⾖とサクランボ⼊り
クリームあんみつ

【⾷後のコーヒー】

【アミューズ】

�煮鮑とカッペリーニの
フルーツトマト添え

【御造り】

�鯛と中トロのお造り

【スープ】

�イカスミラビオリと空⾖のスープ

【⿂料理】

�カレイと海⽼の
ビネグレットソース

【⾁料理】

�常陸⽜サーロイングリルステーキ 
初夏の野菜添え

【お⾷事】

�すっぽん雑炊

【デザート】

�季節のデザート３種盛り

【⾷後のコーヒー】

https://www.rio-hotels.co.jp/mito/⾼⽥市⼤通り１丁⽬２−３

 SANNOMARU HOTEL

2025.06.01(SUN）〜  2025.07.31(THU)

☎ 029-221-3011
お問い合わせはこちら

お⼀⼈様 7,000円お⼀⼈様 お⼀⼈様

〒310⁻0011 ⽔⼾市三の丸２丁⽬1⁻1
⽔⼾三の丸ホテル

【Aプラン】 1,500円(税サ込）
 ・ノンアルコールビール�・ウーロン茶�・オレンジジュース�・アップルジュース�・コーラ�・ジンジャエール
 ・ノンアルコールカクテル(カシスオレンジ/シャルドネスパークリング）
   

【Bプラン】 2,000円(税サ込)
 ・ビール�・⽇本酒�・ワイン(⾚/⽩）・焼酎(芋/⻨)�・ウイスキー(ロック/ハイボール/美酢パイナップル⼊りハイボール)
 ・美酢炭酸割(ザクロ/パイナップル)＊焼酎割もOK
   

【Cプラン】 3,000円(税サ込)
 ・レモンサワー�・ノンアルコールレモンサワー/ハイボール・プレミア果汁⼊り炭酸割りジュース(川中島⽩桃/佐藤錦)
 ・ブルーレモンフィズ(オリジナルノンアルコールカクテル）

*上記Aプランすべて含む

*上記A＋Bプランすべて含む

【Cプラン】にて
30名様以上のご利⽤で⽣ビール樽プレゼント‼

【Cプラン】にて
30名様以上のご利⽤で⽣ビール樽プレゼント‼

6,000円 8,500円（税サ込） （税サ込） （税サ込）


