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MAP

2026.8 .1  [Sat]

S umme r  P a r t y　
P l a n

この夏、水戸三の丸ホテルでしか味わえない特別なサマーコース。
ご予約お待ちしております。　

水戸三の丸ホテル

2026.8 .31  ～ [Mon]



【アミューズ】

スモークサーモンとハモの梅風味ソース

【冷前菜】

冷製茶碗蒸し キャビア添え

【スープ】

姫鯛入りキノコポタージュスープ

【選べるメイン料理】

　　A.ロブスター黄味揚げ
　　　　　　　　　　　 美味出しあん
　

　　B.アンガス牛のローストビーフ
　　  バナナのアーモンドフリット添え

【選べるお食事】

　　A.穴子の天茶漬け
　　B.韓国冷麺 特製キムチ添え

【デザート】

パンナコッタ桃ジュレとマスカット添え

【食後のコーヒー】

【アミューズ】

　煮鮑と⽣ハムのサラダ作り

フルーツトマト添え

【お造り】

イサキ薄造り 炙り⽪添え

【スープ】

中華風蟹入りロワイヤル
フカヒレあんかけ

【魚料理】

鱧双身しん丈梅肉ソース

ズッキーニと茄子のエスニックソテー

【肉料理】

常陸⽜サーロイングリルステーキ
トリュフの香り

【お食事】

常陸秋そば
鴨とすいしょう茄子の冷製つゆ

【デザート】

デザート2種と季節のフルーツ

【食後のコーヒー】

 【アミューズ】

生湯葉と鰻の山椒あん

【冷前菜】

北海みずだこと蓮芋のジュレ仕立て

【スープ】

海老と彩り野菜入り

コーンポタージュスープ

【選べるメイン料理】
　 

　　A.鱸のペルシャ―ド
　　B.グリルチキンのピザソース焼き

                                     夏野菜添え
【選べるお食事】

　　A.れんこんと牛蒡の貝炊込みご飯
　  ふのりの味噌汁

　　B.韓国冷麺 特製キムチ添え

【デザート】

ミントゼリー

ドラゴンフルーツソース添え

【食後のコーヒー】

料理長厳選コース

フリードリンクプラン（10名様より）
・Aプラン ・・・ 2,000円　

　 

・ビール　・ ⽇本酒 ・焼酎（芋/⻨） ・ワイン（赤/⽩） ・ウイスキー（ロック/水割り/ハイボール）
・ウーロン茶　・オレンジジュース　・アップルジュース　・コーラ ・ジンジャエール

・Bプラン ・・・ 2,500円
・ビール　・日本酒　・レモンサワー　・焼酎（芋/麦） ・ワイン（赤/⽩）
・ウイスキー（ロック/水割り/ハイボール/美酢パイナップル入りハイボール）

 ・ 美酢炭酸割りソフトドリンク（ザクロ/パイナップル）　・⼤人のメロンソーダ
・プレミアム果汁入りソフトドリンク（あまおういちご/シャインマスカット）

・ノンアルコールビール 　・ノンアルコールカクテル（カシスオレンジ/シャルドネスパークリング）
 ・ウーロン茶 ・ オレンジジュース ・アップルジュース ・コーラ ・ジンジャエール

・Cプラン ・・・ 3,000円
・生ビール　・ビール　・⽇本酒 ・レモンサワー ・焼酎（芋/⻨） ・ワイン（赤/⽩）

・ウイスキー（ロック/水割り/ハイボール/美酢パイナップル入りハイボール）
・サワー（ブラックレモンサワー/レッドレモンサワー/ブルーフィズレモンサワー）
・ 美酢炭酸割りソフトドリンク（ザクロ/パイナップル）　・⼤人のメロンソーダ
・プレミアム果汁入りソフトドリンク（あまおういちご/シャインマスカット）

・ノンアルコールビール ・ノンアルコールカクテル（カシスオレンジ/シャルドネスパークリング）
 ・ウーロン茶　・ オレンジジュース ・アップルジュース ・コーラ ・ジンジャエール

 10,000円(税サ込) 

 お一人様　6,500円(税サ込)  お一人様　7,500円(税サ込)  お一人様　9,000円(税サ込) 

お一人様

夏の活魚の炙りと⾙刺⼆点盛り

鰻と松茸の柳川仕立て

常陸⽜サーロイングリルステーキ トリュフの⾹り

特上ミニ海鮮丼と蜆のお吸い物

デザート2種と季節のフルーツ

【お造り】

【温前菜】

【肉料理】

【お食事】

【デザート】

【食後のコーヒー】

〇仕入れの状況によりメニューが一部変更となる場合がございます。

（税サ込）

（税サ込）

（税サ込）
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